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Le Proposte Dello Chef

Antipasti
Antipasto al Buffet €.12,00
Tomino Farcito Con Pere,Noci e Speck €.10,00
Bigné ai Funghi con crema di Formaggi €.12,00
Carne Salata Con Mela Renetta e Scaglie di Grana €.12,00
Primi Piatti
Minestra d'Orzo al Profumo di Bosco €.10,00
Maccheroni alla Sancio Pancio €.10,00
Pappardelle al Ragu di Selvaggina €.10,00

Ravioli di verdure con Crema di Zucca e Fonduta di Taleggio €.10,00

Risotto Ai Funghi Porcini (min. 2 Persone) a persona €.12,00

Secondi Piatti
Scaloppa di Pollo alla Campagnola €.15,00
Stinco di Maiale al Forno con Patate €.15,00
Costolette d'Agnello alla Scottadito €.18,00
Entrecdte al Pepe Verde €.18,00
Filetto di Manzo in Salsa Chef €.23,00

Coperto €. 2,50




